
 

 

 

 

 

 

 

アンティパスト 

道産生ハム 旬の野菜を巻いて 

十勝産チーズ 2 種森 ウニメルバートーストを添えて 

ふらの和牛の低温ローストビーフ 昆布醤油ソースがけ 

 

お造り 

旬の鮮魚盛り合わせ 

 

スープ 

旬の魚と野菜のブイヤベース 

 

魚料理 

たらば蟹と旬菜のフリット 

 

肉料理 

ふらの和牛のビーフシチュー 

パンまたはライスをお選びください 

 

デザート 

千歳ミルティーロより オーガニックブルーベリーソルベ＆北海道ミルクジェラート 

 

コーヒーまたは紅茶 

＊上記よりお選びください。 

 

その日の仕入れにより一部メニューが変更になる場合がございます。 

 

 

コース料金 ： 10,000 円 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

アンティパスト 

道産生ハム 旬の野菜を巻いて 

十勝産チーズ 2 種森 ウニメルバートーストを添えて 

ふらの和牛の低温ローストビーフ 昆布醤油ソースがけ 

 

お造り 

旬の鮮魚盛り合わせ 

 

魚料理 

旬菜とサーモンのホイル焼き 塩ポン酢仕立て 

 

肉料理 

ラムチョップの香草焼き＆中落ちカルビのグリル 山ワサビを添えて 

 

デザート 

千歳ミルティーロより オーガニックブルーベリーソルベ＆北海道ミルクジェラート 

 

 

その日の仕入れにより一部メニューが変更になる場合がございます。 

 

 

 

コース料金 ： 6,000 円 

 

 



赤ワイン シャンパン 焼酎

ジュブレイ　シャンベルタン ヴーヴクリコ　イエローラベル 百年の孤独（麦）

ベリンジャー　ナパヴァレー　メルロー モエシャンドン　ブリュット　白 中々（麦）

北ワイン　ピノノワール ウイスキー もぐら（芋）

余市　ツヴァイゲルトレーベ　　 厚岸ウイスキー 伊佐美（芋）

余市　シングルモルト 㐂六（米）

白ワイン 響　21年

日本酒

シャブリ　プルミエクリュ　モンテド　トネール 山崎

国稀　大吟醸

イチローズモルト　リミテッドエディション

ベリンジャー　ナパヴァレー　シャルドネ 男山　純米大吟醸

デュワーズ 18年　　　　　　　　　　  　

北ワイン　ケルナー

ジョニーウォーカー 黒ラベル

余市　ケルナー　

25,000円

15,000円

9,000円

12,000円

6,000円

35,000円

36,000円

24,000円

13,000円

26,000円

15,000円

15,000円

7,000円

26,000円

21,000円

85,000円

7,000円

5,500円

5,500円

23,000円

11,000円

25,000円

150,000円

25,000円


